Griine Gurken, Gewiirzgldser und gekronte Haupter

Am letzten Amtstag stellte Gurkenkomgm ]ulla L den Produktkomgmnen aus ganz Bayern die Erzeugung von Essiggurken ab der Ernte vor

Von Eva Mitterreiter-Dobray

Wallerfing. Auf dem elterli-
chen Betrieb der siebten Bayeri-
schen Gurkenkonigin Julia I. geht
es hoch her: Am Samstag ist Julia
Salzbergers letzter Tag im Ami,
und da will sie noch einmal alles
geben, um fiir die Gurke zu wer-
ben. Im vollen Ornat mit Kron-
chen und Schirpe begriifit sie die
Giste, organisiert, gibt Interviews.

Das Ganze gleicht einem
Staatsempfang, denn den anrol-
lenden Autos entsteigen zahlrei-
che weitere gekronte Haupter — et~
wa eine Kartoffelkdnigin, die Bay-
erische Zwiebelk6nigin oder die
Apfelkénigin. Die jungen Damen
begriiRen einander herzlich, la-
chen, plaudern. Konkurrenzden-
ken? Fehlanzeige - sie alle wollen
dasselbe: die Qualitét regionaler
Produkte bekannt machen.

Dann fihrt ein Bus vor: Ein ei-
gens organisierter Ausflug unter
dem Motto ,,Gurken vom Feld ins
Glas” soll den Koniginnen Julias
Welt ndher bringen. Auch ein paar
dltere Damen schlieRen sich an —
einige Anstecker verraten: Hier
handelt es um ,,Queen Mum®, also
die Mutter einer Produktkédnigin.

Schon an der ersten Station, ei-
nem Gurkenfeld von Julias Vater,
Johann Salzberger jun., gibt es
groRe Augen. Eine Dame, die aus
einem Hopfenanbaugebiet
stammt, sicht zum ersten Mal in
ihrem Leben einen Gurkenflieger
aus néchster Nihe: ,Die sind ja
riesig! So etwas gibt es bei uns
nicht. Julias Vater erlautert: ,,Un-
sere Gegend ist bekannt als das
grofte zusammenhidngende Gur-
kenanbaugebiet in Europa. Aufje-
dem Gurkenflieger befinden sich
24 Personen, die Gurken pflii-
cken ~ frither waren es Hausfrau-
en und Studenten, seit den 90-er
Jahren kommen viele Arbeiter aus
Polen und Ruménien fiir die Gur-
kensaison zu uns. Wir machen re-
gelméRige Pausen und fahren un-
sere Helfer mittags zum Hof, da-
mit sie essen und sich erholen
koénnen. Das ist nicht iiberall iib-
lich.“ Die beeindruckten Produkt-
kdniginnen versammeln sich
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Die Produktkomgmnen aus ganz Bayern waren beemdruckt von der GroBe der Gurkenﬂ[eger Julia |. (stehend, 6 V. l ) ze;gte |hner| wie die Ernte am

elterlichen Hof der Familie Salzberger in der Praxis ablauft.

Bei GEO Bayern in Neusling werden die Gurken sortiert: Standortleiter
Josef Hofmeister erfauterte den Gésten den Ablauf.

noch zum Erinnerungsfoto vor
dem Gurkenflieger und bevor sich
die Erntehelfer iiber so viel Gla-
mour auf dem Feld wundern kon-
nen, geht es schon wieder weiter.
Der niichste Stopp wird bei
GEO Bayern in Neusling ge-
macht, der Erzeugerorganisation
zur Vermarktung von Gurken und
Verarbeitungsgemiise. Standort-
leiter Josef Hofmeister ist sichtlich
erfreut vom koniglichen Besuch
und gibt ebenfalls sein Bestes, um

den Gisten Wissenswertes rund
um die Gurke zu vermitteln: , Hier
werden die Gurken nach der Gro-
Re sortiert. Ganz kleine Gurken
kénnen als Cornichons eingelegt
werden, etwas groRere Exemplare
als klassische Brotzeitgurken.
Wieder eine Nummer grofer sind
die Gurken gut fiir groRere Dosen
fiir den Gastronomiebedarf geeig-
net. Und die ldngsten Gurken
konnen als klassische Salatgur-
ken verkauft werden.“
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Passgenau werden die Gurken im Betrieb von Familie Muhlbauer in die

Glaser eingelegt.

Die Damen staunen iiber die
Lkw, die darauf warten, beladen
zu werden — sie kommen aus Nor-

wegen, Finnland, Schweden und

vielen weiteren Léndern, Die bay-
erische Gurke ist beliebt. , Aber
die Konkurrenz aus dem Ausland
schlift nicht, ganz im Gegenteil.
Der Wettbewerb wird immer
mehr, Und fiir den Verbraucher
bei uns ist es leider oft nicht nach-
zuvollziehen, woher die Gurken
kommen“, erldutert Hofmeister.

Ein Problem, das auch andere Er-
zeugnisse betrifft und das die an-
deren Produktkoniginnen nur zu
gut kennen, wie sie berichten.
Und schon geht es wieder weiter.
Auch Familie Miihlbauer in Ei-
chendorf ist begeistert, als der ko-
nigliche Bus vorfidhrt. Hier wer-
den die Produktkéniginnen nun
noch aus néchster Nihe erleben
diirfen, wie die Gurke ins Glas
kommt. Doch zuvor diirfen sie
sich mit Schnittchen, Kuchen und

Getrinken stirken. Volksfestko-
nigin Carina Kremer hat aber vor-
her noch einen anderen Wunsch -
ob sie denn eine echte niederbaye-
rische Rohgurke probieren diirfe.
Und sie darf. Begeistert ruft sie:
,»Super, so knackig!“

Dariiber freut sich Herbert
Miihlbauer, Gurkenbauer. Er be-
richtet den Gésten, dass in seinem
Betrieb pro Saison etwa acht bis
zehn Millionen Gliser mit Gur-
ken gefiillt werden. Doch auch
Miihlbauer sieht ein paar Wolken
am Gurkenhimmel: ,,Noch ist der
Gemiisebau bei uns recht stark,
aber der Aufwirtstrend ist zu En-
de. Unteranderem die zunehmen-
de Biirokratie macht uns stark zu
schaffen.* Momentan hat er die
Nische Biogurken fiir sich ent-
deckt, auch der Export, etwa nach
Kapstadt, lduft gut: ,Da ist die
Qualitdt noch etwas wert.* Fiir
den deutschen Markt werde man
gezwungen, zU sparen, wo an
nur sparen kann. ,,Man muss dem
deutschen Verbraucher erkldren,
was eigentlich wirklich zahlt!*
Die Koéniginnen nicken sorgen-
voll - dieses Problem ist ihnen al-
len bekannt, egal, flir welches re-
gionale Produkt sie werben.

Dann geht es noch in die Pro-
duktionsstitte. Es ist laut, die Luft
ganz anders als draulen. Ganze
Gurken sausen durch Schneide-
gerdte und schieflen als Gurken-
sticks am anderen Ende wieder
aus. An anderer Stelle sitzen flei-
Bige Arbeiter und fiillen Gurken
per Hand in Glédser. Ganz am En-
de der Produktionsketten werden
die fertig etikettierten Gurkengla-
serauf Paletten gepackt, nunkann
die Reise beginnen. Auch die Pro-
duktkoniginnen, um viele Eindrii-
cke reicher, setzen ihren Weg fort.

An dernichsten Station hélt Ju-
lia I. ihre Abschiedsrede, die viele
Koniginnen und andere Zuhorer
zu Trdnen riihrte. Die Rede endet
mit den Worten: ,,Auch wenn ich
nun nicht mehr Gurkenkénigin
bin, ich werde mich weiterhin fiir
die Gurke einsetzen und auch im-
mer sagen: I bin d’ Julia und bei
Gurken, do bin i dahoam.®



